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PROCEDURA N° LVS004CS24 

DETERMINA N°66/2024 

LOTTO 1_CIG: B127203BD6 

LOTTO 2_CIG: B127204CA9 

 
 
APPALTO SPECIFICO INDETTO DA ACI INFORMATICA S.P.A. IN NOME E PER CONTO 

DELL’AUTODROMO NAZIONALE MONZA SOCIETÀ INCREMENTO AUTOMOBILISMO E 

SPORT S.I.A.S. S.P.A., (DI SEGUITO ANCHE SOLO “S.I.A.S”) PER L’AFFIDAMENTO DEL 

SERVIZIO DI RISTORAZIONE PRESSO L’AUTODROMO NAZIONALE MONZA IN 

OCCASIONE DEL GRAN PREMIO DI FORMULA 1 E DELLA STAGIONE SPORTIVA 

NELL’AMBITO DEL SISTEMA DINAMICO DI ACQUISIZIONE DELLA PUBBLICA 

AMMINISTRAZIONE PER IL SERVIZIO DI “ALIMENTI E RISTORAZIONE” – ID SIGEF 2673 

 

VERBALE 3^– AS N. 4242529 

Il giorno 29 maggio 2024, ore 14:30, anche ricorrendo a collegamento in videoconferenza per 

i membri non presenti fisicamente presso la sede di ACI Informatica S.p.A. in Via Fiume delle 

Perle, 24 - Roma, si sono riuniti in seduta i membri della Commissione e del Seggio di gara 

costituiti con provvedimento direttoriale assunto al prot. n. 758 del 6.5.2024 del quale organo 

fa parte, inoltre, il Responsabile Unico del Progetto di cui al provvedimento di individuazione 

e nomina del 28.3.2024 assunto al n. prot. 518, in dipendenza della Decisione a contrarre prot. 

n. 570 del 5.4.2024, come di seguito elencati: 

1. Ing. Alessandro Marinangeli, Responsabile dell’Ufficio Gare Beni e Servizi Generali 

della Direzione Approvvigionamenti e Logistica di ACI Informatica S.p.A., in qualità di 

Presidente; 

2. Dott. Alessandro Artico Biassoni, funzionario dell’Ufficio Acquisti di Autodromo 

Nazionale di Monza S.I.A.S. S.p.A., in qualità di componente; 

3. Ing. Giovanni Leone, Responsabile dell’Ufficio Gare Lavori e Servizi Tecnici 

Immobiliari della Direzione Approvvigionamenti e Logistica di ACI Informatica S.p.A., 

in qualità di componente; 

4. dott.ssa Daniela Barone, funzionaria presso l’Ufficio Gare Lavori e Servizi Tecnici 

immobiliari della Direzione Approvvigionamenti e Logistica di ACI Informatica S.p.A., e 

la dott.ssa Claudia Marano, funzionaria presso l’Ufficio Gare Beni e Servizi Generali 

della Direzione Approvvigionamenti e Logistica di ACI Informatica S.p.A., per le 

funzioni di segreteria; 

 

al fine di verificare le polizze fidejussorie presentante dagli operatori Consorzio Stabile Impero 

e Food and Party Design S.r.l. nonchè prendere atto delle risultanze delle attività condotte dal 

RUP con riferimento alla conclusione sub-procedimenti ex art. 101, comma 3, D. Lgs. 36/2023. 

 

Con riferimento alla verifica delle polizze fidejussorie, art. 106, comma 3, D. Lgs. 36/2023, 

fornite per i due lotti di partecipazione dal Consorzio Stabile Impero, il RUP, mezzo PEC del 

7.5.2024, ha fatto richiesta all’emittente di comprovarne l’impegno di garanzia, in quanto, i QR 

code riportati sulle polizze riportavano ad una pagina web non funzionante.  

 

Prot. 961 del 29.5.2024
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Non avendo ricevuto alcun riscontro, il RUP, ha proceduto nuovamente, ma con esito positivo, 

all’utilizzo dei QR code avendo accesso diretto ai siti per la verifica delle polizze in tempo 

reale, confermandone dunque la genuinità. 

 

In merito alle polizze fidejussorie presentate dalla Food and Party Design S.r.l., il RUP, mezzo 

PEC del 7.5.2024, ha proceduto a chiedere la verifica delle stesse all’emittente che, con 

riscontro del 13.5.2024, ne ha comprovato l'impegno di garanzia. 

 

Riguardo la conclusione dei sub-procedimenti ex art. 101, comma 3, D. Lgs. 36/2023, con 

nota assunta al prot. 904 del 20.5.2024, il RUP ha attivato nei confronti dell’Operatore 

Consorzio Stabile Impero il soccorso procedimentale con la richiesta di far recapitare entro 

le ore 12:00 del 28.5.2024 a questa Stazione Appaltante la comprova documentale relativa 

ai seguenti punti: 

a) l’esperienza superiore a 20 anni per il maître/caposervizio di sala (rif. A.2.6);   

b) l’esperienza superiore a 20 anni dell’Executive Chef (rif. A.2.7); 

c) l’avvenuto espletamento di almeno un servizio di ristorazione collettiva ad elevato 

standard qualitativo, in occasione di un grande evento o manifestazione internazionale 

con partecipazione a invito di un numero di partecipanti non inferiore a 1000 persone 

servite per singolo pranzo o cena (rif. A.2.9); 

d) le Forniture di salumi e formaggi biologici oppure DOP/IGP o “di montagna” (rif. C.3) e 

di prodotti biologici quali frutta, ortaggi, legumi, cereali (rif. C.4) attraverso accordi di 

fornitura con produttori o atti similari da cui si evinca l’impegno alla somministrazione 

di tali prodotti. 

 

In data 28.5.2024 entro le ore 12:00, mezzo PEC, sono state trasmesse dall’operatore 

economico le integrazioni richieste, e nello specifico si rileva che: 

i)  con riferimento al requisito di cui al punto a), il fornitore ha comprovato i vent’anni di 

esperienza per il maître/caposervizio di sala;  

ii)  con riferimento al requisito di cui al punto b), il fornitore non ha comprovato l’esperienza 

superiore a 20 anni dell’Executive Chef presentando un CV non in linea con quanto 

richiesto; 

iii) con riferimento al requisito di cui al punto c), il fornitore non ha comprovato l’avvenuto 

espletamento in occasione di un grande evento o manifestazione internazionale, nello 

specifico è stata presentata una autodichiarazione sprovvista del documento di identità 

del firmatario e non comprovante l’evento; 

iv) con riferimento al punto d), il concorrente ha comprovato le forniture attraverso accordi 

commerciali. 

 

Le comprove fornite non si intendono integralmente accolte e, pertanto, si decurtano i punti 

auto-attribuiti dall’operatore economico definendo il nuovo punteggio così come segue: 

Lotto 1: 74 punti 

Lotto 2: 74 punti 
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Con nota assunta al prot. 903 del 20.5.2024, il RUP ha attivato nei confronti dell’Operatore 

ESSEBI S.p.A. il soccorso procedimentale ex art. 101, comma 3 del D. Lgs. 36/2023 con la 

richiesta di far recapitare entro le ore 12:00 del 28.5.2024 a questa Stazione Appaltante la 

comprova documentale relativa al seguente punto: 

 

a) il possesso della certificazione CODEX ALIMENTARIUS CAC/RCP 1-1969, REV. 4 

(rif. A.1.2) in corso di validità, idonea, pertinente e proporzionata ai servizi di 

ristorazione. 

 

In data 23.5.2024, mezzo PEC, è stata trasmessa dall’operatore economico una ulteriore 

autodichiarazione sul possesso dei requisiti previsti dalla certificazione CODEX 

ALIMENTARIUS CAC/RCP 1-1969, REV. 4 dichiarando però un generico “…rispetto degli 

standard…” senza fornire comprova dell’avvenuta conclusione del processo certificativo a 

cura di enti terzi a ciò abilitati. 

Pertanto, dalla documentazione fornita dall’operatore economico non si evince il possesso 

della certificazione pure auto-dichiarata in sede di offerta tecnica.  

In sede di Capitolato d’oneri di Appalto Specifico, questa Stazione Appaltante chiedeva al 

punto A.1.2: 

«CODEX ALIMENTARIUS CAC/RCP 1-1969, REV. 4 

Possesso di una certificazione CODEX ALIMENTARIUS CAC/RCP 1-1969, 

REV. 4 (2003) ANNEX 1 […] in corso di validità, idonea, pertinente e 

proporzionata ai servizi di ristorazione (ex UNI 10854)» 

 

Con ulteriore PEC del 23.5.2024, il RUP procedeva a rappresentare a Codesto Operatore la 

necessità di inviare copia conforme all’originale del certificato richiesto al p.to A.1.2, rilasciato 

da ente terzo. 

Codesto Operatore riscontrava la predetta PEC stesso mezzo in data 28.5.2024, 

comunicando espressamente che “…confermo che non siamo in possesso del Certificato da 

voi richiesto (Codex Alimentarius)…”, pur rappresentando nuovamente che “…il nostro Haccp 

è basato sui principi del Codex alimentarius….”. 

Il punto A.1.2 viene valutato come criterio tabellare, ovvero il punteggio è assegnato, 

automaticamente e in valore assoluto, sulla base della presenza o assenza 

nell’offerta dell’elemento richiesto [on 2 punti/off 0 punti]. 

I riscontri forniti dell’operatore economico non consentono di ritenere comprovato il 

predetto requisito premiale. 

Sul punto, preme evidenziare che, come previsto dal Capitolato d’oneri dell’AS (rif. 

Pagina 43), «il concorrente è escluso dalla gara nel caso in cui consegua un punteggio 

inferiore alla soglia minima di sbarramento pari a _55_ punti tecnici totali conseguiti». 

All’attualità, ESSEBI S.p.A. totalizzerebbe 56 punti tecnici (valore superiore alla soglia 

minima) solo qualora si intenda correttamente e completamente riscontrato il 

possesso della suddetta certificazione di cui al p.to A.1.2. 
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Per quanto sopra emerge l’oggettiva non attribuibilità di n.2 punti corrispondenti al sub-

criterio A.1.2 e, pertanto, viene a mancare il raggiungimento della soglia minima di 

sbarramento prevista dalla lex di gara. 

Sul punto il RUP darà seguito all’esclusione dell’operatore economico per le ragioni 

sopra evidenziate. 

 

Con nota assunta al prot. 902 del 20.5.2024, il RUP ha attivato nei confronti 

dell’operatore Food and Party Design S.r.l. il soccorso procedimentale ex art. 101, 

comma 3 del D. Lgs. 36/2023 con la richiesta di far recapitare entro le ore 12:00 del 

28.5.2024 a questa Stazione Appaltante la comprova documentale relativa ai 

seguenti punti: 

a) l’esperienza lavorativa minima di 12 mesi dell’Executive Chef alle dirette 

dipendenze di una struttura premiata con il riconoscimento di almeno una stella 

della Guida Ufficiale Michelin negli ultimi 10 anni (rif. A.2.8);  

b) l’espletamento di almeno un servizio di ristorazione collettiva ad elevato 

standard qualitativo, in occasione di un grande evento o manifestazione 

internazionale (a carattere sportivo e non) con partecipazione a invito di un 

numero di partecipanti non inferiore a 1000 persone servite per singolo pranzo 

o cena (rif. A.2.9);  

c) i piani di formazione continua per cuoco e aiuto cuoco (rif. B.1.1) e per gli 

assistenti e gli addetti alle pulizie (rif. B.1.2) attraverso copia del piano formativo 

dell'azienda erogatrice del corso di formazione. 

 

In data 22.5.2024, mezzo PEC, sono state trasmesse dall’operatore economico le 

integrazioni richieste: 

i. con riferimento al punto a), il fornitore ha consegnato documentazione 

comprovante che l’Executive Chef abbia lavorato in una brigata diretta da 

uno chef stellato per un periodo maggiore ai 12 mesi richiesti; 

ii. con riferimento al punto b), l’operatore economico ha comprovato di aver 

espletato un servizio di ristorazione collettiva ad elevato standard 

qualitativo, come richiesto nella documentazione di gara; 

iii. con riferimento al punto c), il fornitore ha trasmesso comprova riguardo alla 

formazione erogata per le varie tipologie di personale richieste 

 

Le comprove fornite si intendono integralmente accolte e, pertanto, si conferma il 

punteggio auto-attribuito dal fornitore di 55 punti con riferimento al Lotto 1, e, 57 punti 

con riferimento al Lotto 2. 

La Commissione rileva altresì che, in sede di verbale 1^ SEDUTA AS N. 4242529 del 

6.5.2024 assunto con prot. 775 del 7.5.2024, è presente un mero errore materiale con 
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riferimento all’indicazione della percentuale offerta dalla società Food and Party 

Design S.r.l. 

Nel merito i due valori percentuali indicati risultano invertiti e, di seguito, si riporta la 

corretta indicazione percentuale della Food and Party Design S.r.l. relativa al Lotto 2: 

o 15,00% su servizio di ristorazione per la stagione sportiva; 

o 10,00% su servizio di gestione bar. 

 

La seduta viene tolta alle ore 15.27 dopo aver redatto, letto, approvato e sottoscritto 

il presente verbale che viene trasmesso agli organi competenti per l’esecuzione delle 

verifiche ulteriori previste dal d.lgs. 36/2023 e per gli adempimenti di cui alla 

trasparenza e pubblicità legale di cui al citato Decreto. 

 

 

 

 

 

 

                  Il Presidente 

             Ing. Alessandro Marinangeli 

                 
 
 

            Il componente 

           Dott. Alessandro Artico Biassoni 

 
 

            Il componente 

                   Ing. Giovanni Leone 

 
 
 
 
 
 

           La segreteria 

                

              Dott.ssa Daniela Barone 

 

 

              Dott.ssa Claudia Marano 

 




